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LA SFERA - DECANTER E BICCHIERI, WINE JUG AND GLASSES,
WEINKARAFFE UND KELCHE, CARAFE A VIN ET VERRES

Materiali:

Decanter e bicchieri in vetro incolore soffiato a bocca.

Le piccole imperfezioni e le rare bollicine d’aria che si possono for-
mare all'interno del vetro non sono difetti, altresi costituiscono la piv
chiara garanzia di una lavorazione eseguita completamente a mano.

Manutenzione:
Pulire con acqua e detergenti liquidi neutri per piatti.
Non usare solventi, prodotti a base di ammoniaca o abrasivi.

Dimensioni:

decanter & 17 H. 23,6; bicchiere per acqua & 12 H. 21,4; bicchiere
per vino rosso & 12 H. 23; bicchiere per vino bianco ¢ 12 H. 19,5;

bicchiere per vino da dessert g 10,3 H.16; bicchiere per champagne
e 11,7 H.17.

Materials:

Clear glass wine jug and glasses blown by mouth.

Small imperfections and air bubbles inside the glass are not defects
but they constitute the best guarantee of a real handwork.

Maintenance:

Clean with water and neutral liquid soap.

Avoid use of solvents (trichloroethylene,acetone), alcohol and abrasive
or acidic products.

Dimensions:

wine jug @ 17 H. 23,6, water glass @ 12 H. 21,4; red wine glass &
12 H. 23; white wine glass & 12 H. 19,5; dessert wine glass # 10,3
H. 16, champagne glass & 11,7 H. 17.

Materialien:

Weinkaraffe und Kelche aus farblosem mundgeblasenem Glas.
Eventuelle kleine Mdngel und Luftblasen, die sich in dem Glas befin-
den, sind keine Fehler sondern die zusétzliche Garantie, daf3 das
Produkt vollkommen manuell verarbeitet worden ist.

Pflegeanleitung:

Mit Wasser und neutralen flissigen Reinigungsmitteln abspiilen. Keine
Lésungsmittel, Keine Produkte mit Ammoniak und keine Scheuermittel
verwenden.

Dimensionen:

Weinkaraffe @ 17 H. 23,6; Wasserkelch & 12 H. 21,4; Rotweinkelch
@ 12 H. 23; Weiflweinkelch @ 12 H. 19,5; Dessertweinkelch & 10,3
H. 16; Sektkelch @ 11,7 H. 17.

Matériaux:

Carafe a vin et verres a pied en verre incolore soufflé-bouche.

Les petites imperfections et bulles d'air qui peuvent se former & I'in-
térieur du verre ne doivent pas etre considerées comme des défauts
mais comme une garantie d’un travail executés entiérement & la main.

Entretien:
Nettoyer avec de I'eau et savon neutre pour vaisselle.
Ne pas utiliser de produits ou & base de solvants ou amoniaque.

Dimensions:

carafe @ vin @ 17 H. 23,6; verre a pied ¢ eau @ 12 H. 21,4; verre &
pied d vin rouge @ 12 H. 23; verre d pied a vin blanc @ 12 H. 19,5;
verre a pied pour vin a dessert @ 10,3 H. 16; verre & pied ¢ champa-
gnee 11,7 H. 17.



